
Vendanges
Du 9 octobre 2012  
au 17 octobre 2012

«Coup de cœur l’an dernier, ce cru poursuit 
sa montée en gamme perceptible depuis 

l’arrivée des Perrodo.  
Le 2012 est un vin complexe et complet, 

qui libère à l’aération une impressionnante 
succession de senteurs : cassis, framboise, 

fraise, chocolat, moka, cèdre… 
A la fois fin, frais, dense et puissant, le palais 

s’appuie sur des tanins nobles (du raisin et 
du merrain) qui assurent une très bonne 

aptitude à la garde.»

Élevage
Barriques de chêne français 

65% de bois neuf 
35% barriques d’un vin  

Durée : 16 mois 

Vinification
Cuves tronconiques bois 80 hl 
Cuves tronconiques inox 80 hl 

Fermentation malolactique 
en barriques : 65%

Assemblage final
55% Cabernet-Sauvignon  

30% Merlot 
10% Petit-Verdot  

5% Cabernet-Franc

Dégustation 
Aujourd’hui : carafer 1h avant 

service  
Potentiel de garde : 2020-2030 

«It IS A MAjor reVeLAtIon For the VIntAge.»
Robert Parker

88-90/100

“DISPLAYIng LotS oF rAnge AnD energY.”
james Molesworth

90-93/100

«weLL-ConCentrAteD AnD 
gooD DePth.»
Steven Spurrier

16,75/20

«thIS energetIC wIne hAS rounD, FIrM 
tAnnInS, gooD ConCentrAtIon on the 

MID PALAte AnD wonDerFuL Length.»
Jeannie Cho Lee

90-91/100

Michel Bettane
«DroIt et éLégAnt.»

16,5/20
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james Suckling
«VerY PrettY wIne.»

89-90/100
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