
Vendanges
Du 27 septembre 2013 

au 15 octobre 2013

Élevage
Barriques de chêne français 

60% de bois neuf 
40% barriques d’un vin 

Durée : 15 mois

Vinification
Cuves tronconiques bois 80 hl 
Cuves tronconiques inox 80 hl 

Fermentation malolactique 
en barriques : 40%

Assemblage final
45% Cabernet-Sauvignon  

30% Merlot 
15% Cabernet-Franc  

10% Petit-Verdot  

Dégustation 
Aujourd’hui : carafer 1h avant 

service  
Potentiel de garde : 2018-2028 
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«THE WINE POSSESSES BOTH TEXTURE 
AND LENGTH.»

Robert Parker

88-90/100

COUP DE COEUR
«BEAU RETOUR AU PREMIER PLAN DE CE 
CRU CLASSÉ. LE 2013 EST TRÈS ÉLÉGANT 

AVEC DES TANNINS FINS ET D’UNE 
BELLE LONGUEUR.»

Bernard Burtschy

“THE STYLE IS RICH, SUMPTUOUS 
AND TEXTURED”

89-91/100
Antonio Galloni

«AN ATTRACTIVE, QUITE FORWARD 
WINE AND GOOD PROGRESS FOR 

THIS CHÂTEAU.»
Steven Spurrier

16,5/20

Michel Bettane
«EXCELLENT ÉQUILIBRE GÉNÉRAL»

16,5/20

COUP DE COEUR
«LA PROPRIÉTAIRE NATHALIE PERRODO 

OFFRE ENFIN UNE RENAISSANCE À CE 
CRU QUI LE VALAIT BIEN. VOUS NE LE 

REGRETTEREZ PAS.» 15/20
«TRÈS PARFUMÉ»

Jacques Dupont
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