
Harvest
From October 9th  

to October 17th 2012

«Coup de cœur l’an dernier, ce cru poursuit 
sa montée en gamme perceptible depuis 

l’arrivée des Perrodo.  
Le 2012 est un vin complexe et complet, 

qui libère à l’aération une impressionnante 
succession de senteurs : cassis, framboise, 

fraise, chocolat, moka, cèdre… 
A la fois fin, frais, dense et puissant, le palais 

s’appuie sur des tanins nobles (du raisin et 
du merrain) qui assurent une très bonne 

aptitude à la garde.»

Ageing
French oak barrels 

65% of new oak 
35% of one-year old barrels 

Duration: 16 months 

Vinification
Wooden flattened cone-shaped 

and stainless steel flattened 
cone-shaped vats of 80 hl

Malolactic fermentation in 
barrels: 65%

Final blending
55% Cabernet-Sauvignon  

30% Merlot 
10% Petit-Verdot  

5% Cabernet-Franc

Tasting
Today: decant 1 hour before 

serving 
Ageing potential: 2020-2030 

«IT IS A MAJOR REVELATION FOR THE VINTAGE.»
Robert Parker

88-90/100

“DISPLAYING LOTS OF RANGE AND ENERGY.”
James Molesworth

90-93/100

«WELL-CONCENTRATED AND 
GOOD DEPTH.»
Steven Spurrier

16,75/20

«THIS ENERGETIC WINE HAS ROUND, FIRM 
TANNINS, GOOD CONCENTRATION ON THE 

MID PALATE AND WONDERFUL LENGTH.»
Jeannie Cho Lee

90-91/100

TECHNICAL SHEET

Michel Bettane
«DROIT ET ÉLÉGANT.»

16,5/20
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2012 Vintage

James Suckling
«VERY PRETTY WINE.»

89-90/100


