
Harvest
From September 27th  
to October 15th 2013

Ageing
French oak barrels 

60% of new oak 
40% of one-year old barrels 

Duration: 15 months 

Vinification
Wooden and stainless steel 

flattened cone-shaped vats of 80 hl
Malolactic fermentation in 

barrels: 40%

Final blending
45% Cabernet-Sauvignon  

30% Merlot 
15% Cabernet-Franc  

10% Petit-Verdot  

Tasting
Today: decant 1 hour before 

serving 
Ageing potential: 2018-2028 
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«The Wine POSSeSSeS bOTh TexTure 
AnD lengTh.»

robert Parker

88-90/100

COUP DE COEUR
«beAu reTOur Au PreMier PlAn De Ce 
Cru ClASSé. le 2013 eST TrèS élégAnT 

AVeC DeS TAnninS FinS eT D’une 
belle lOngueur.»

bernard burtschy

“The STyle iS riCh, SuMPTuOuS 
AnD TexTureD”

89-91/100
Antonio galloni

«An ATTrACTiVe, quiTe FOrWArD 
Wine AnD gOOD PrOgreSS FOr 

ThiS ChâTeAu.»
Steven Spurrier

16,5/20

Michel bettane
«exCellenT équilibre générAl»

16,5/20

COUP DE COEUR
«lA PrOPriéTAire nAThAlie PerrODO 

OFFre enFin une renAiSSAnCe à Ce 
Cru qui le VAlAiT bien. VOuS ne le 

regreTTerez PAS.» 15/20
«TrèS PArFuMé»

Jacques Dupont
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